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Margherita - 7%
Pomodoro, fior di latte, basilico e olio extra-
vergine d’oliva Centonze

Marinara - 6€
Pomodoro, aglio, olio d'oliva extravergine, ba-
silico, origano

A’ Pizz ra Nonn - 12¢€

Impasto in doppia cottura tritto e al torno, ser-
vito a spicchi con stracotto di pomodoro e Par-
migiano Reggiano e basilico

Agerolese - 12¢
Cime di rapa fresche, salsiccia di suino veneto,
'nduja e provola fresca atfumicata

Alto mare - 16%€

Pomodoro Oro del Vesuvio, tior di latte, polpo,
seppia, gamberi e cozze

Amatriciana di Thiene - 12€

Pomodoro, guanciale iberico, cipolla, ricotta
fresca di butala, pomodorino giallo del Monte
Somma, pecorino e salsa al basilico



Ariccia - 14¢

Crema di porro e patate arrosto, fior di latte,
Taleggio DOP, porchetta di Ariccia IGP, cipolla
caramellata al lampone e spezie

Armonia dell’orto - 14€

Crema di carote caramellate, gorgonzola ve-
getale, cicoria ripassata, tunghi champignon,
nocciole tostate e perle di aceto balsamico

Borbonica - 14¢

Fior di latte, pomodorini semidry, salsiccia di
tonno, guanciale iberico, ‘'nduja, brasato di ci-
polla, salsa al basilico

Capricciosa Romana - 14¢
Fior di latte, tfunghi champignon, carciofi, pro-
sciutto crudo S. llario, olive e vovo all’'occhio

di bue

Cipolla e patate - 14¢

Base bianca con patate lamellate e brasato

di cipolla, fiordilatte e provola aftumicata di

Agerola, tunghi cardoncelli, polvere di porro
bruciato e tartufo



Fiammeggiante - 14%
Pomodoro, stracciatella, carciofi alla mentq,
'nduja e pecorino

Gateau-crocheé - 14%

Crema di pecorino, patate schiacciate, pro-
sciutto cotto arrosto legato a mano, provola
fresca affumicata e tartuto in olio

Gorgonzola e speck - 12§
Pomodoro, fior di latte, gorgonzola DOP,
speck altoatesino

La Regina di Parma - 14%

Pomodoro, mozzarella di butala, pomodori-
no semidry, prosciutto crudo di Parma 24 mesi
Sant’llario e salsa al basilico

Margherita DOP - 10¢

Pomodoro, mozzarella di bufala a fine cotturq,
basilico, Parmigiano Reggiano e olio extraver-
gine d’oliva Centonze

Parmigiana - 10<

Pomodoro, melanzane alla parmigiana, Par-
migiano Reggiano, provola fresca affumicata
e basilico



Patate e wirstel - 10€
Pomodoro, fior di latte, patate fritte, wirstel
alta qua

ita

Pi Greco 11 - 12¢

Crema di porro e patate arrosto, pancetta pia-
centina DOP, provola fresca attumicata, polve-
re di porro bruciato e porro in agrodolce

Porro e salsiccia - 10€

Pomodoro, fior di latte, patate al forno, porro,
salsiccia

Primavera Selvatica - 15¢€

Crema di pecorino, fior di latte, agretti ripassa-
ti, carpaccio di manzo, crumble di pane aro-
matizzato, peperone crusco e tartuto

Provola e pepe - 10%
Provola attumicata di Agerola, pomodoro, ba-
silico, pepe nero in grani macinato e olio extra-
vergine d'oliva Centonze

Super Capricciosa - 12<

Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto arrosto
legato a mano, tunghi champignon, carciofo
romano e salame piccante



Tonno e cipolla - 11€
Pomodoro, fior di latte, tonno Pinna Gialla in
olio d'oliva, cipolla fresca

Vegetariana - 12<
Pomodoro, fior di latte, zucchine, melanzane,
peperoni




